
←収穫前

収穫→

更に臭いが軽減されます山梨産「す
ずさやか」の特長
☆「すずさやか」は、東北農研で開発された、飲
料用大豆です。青臭さが無く、癖のない牛乳の
ような味わいです
☆このような品種は「リポキシゲナーゼ欠品種
（略称：リポ欠大豆）」と言い、当社の「大豆まる
ごと」製法で 更に臭いが軽減されます

産知 北杜市大井ケ森（棒道として有名で
す）
この地域は、水捌けと日当たり、寒暖差が
得られます

「チーム富野里」の板山さん
（右）と白倉さん（左）

栽培スタイル
慣行栽培ですが、農業
改良普及センター指導通
りで、「農薬防除日誌」保
管されてます。
収穫前3ヶ月は農薬散布
しません
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大豆まるごと

栄養まるごと・おいしさまるごと

おからも捨てず大豆まるごと使用できます

「大豆まるごと飲料」は まるごと山梨県産です

商品名 大豆丸ごと飲料
＜規格＞
１．原産地：山梨県産１００％
２．容量：１ｋｇ（２ｋｇもあります）
３．大豆固形分：１１％以上
４．保存：要冷蔵（10℃以下）

５．賞味期限：12日（D+11）
６．アレルゲン：大豆<特定原材料に準ずる>

山梨の農業と大豆
「大豆まるこど」１ｋｇを製造するのに、大豆１５０ｇ必
要です。これは半畳分に当たります。
大豆は1反当たり180kg前後の終了ですので、1反＝
600畳から算出すると1畳当たり300gとなります。
山梨県は「耕作放棄率」１５％で、全国ワースト2位で
す。（１位は長崎県、平均は5.8%）
多くは、斜面の水田放棄ですので、転作種としては大

おからは大豆の２７％相当でおからは大豆の２７％相当です

プレートヒーター(殺菌設備)


